Z.61d inf6 - 2023. augusztus

Z6ld cikkek (konyv és cikkajanlok)

Marokké nagy zold robbantasa uttoro naperéomiivével
A marokkdi Ouarzazate kozelében talalhato a vilagon az egyik legnagyobb naperémii, amely
annyi villamos energiat termel, amibol tobb mint kétmillié ember otthona kaphat aramot.

https://greenfo.hu/hir/marokko-nagy-zold-robbantasa-uttoro-naperomuvevel/

Nemzetkozi elismerésben részesiilt a szekszardi konyvtar
2023. augusztus 22-én a szekszardi Illyés Gyula Konyvtar megkapta a IFLA Green Library
Awards - Best Green Library Projects zold konyvtari dijat.

https://www.teol.hu/helyi-kozelet/2023/08/nemzetkozi-elismeresben-reszesult-a-szekszardi-
konyvtar

Podcast ajanlo

Nem parazitai vagyunk a bolygénak, hanem, mint minden €16lény, a természet részei
A Komposzt beszélgetésében Berecz Agi és Nagy Réka, azaz Okoanyu ezekrdl, és még sok mas
érdekes kérdésrol beszélget.

https://www.youtube.com/watch?v=igI XKd1m-jA&Ilist=PLOuY 1N5xwplVwC-
ZNGkvdLRtM2s3sXvxL&index=5&ab channel=WMNMagazin

A hénap érdekes névénye:

Vénusz légycsapdja (Dionaea muscipula)

Vénusz légycsapoja az egyik legismertebb husevd ndvény.
A ndvénynek olyan ,,allkapcsa” van, amely csapdaba ejti a legyeket €s mas rovarokat, amikor ezek a
ndvény szorszalait megérintik.
A ndvény ezutan az emészténedvek segitségével lebontja ezeket a rovarokat, amelyek nitrogént
biztositanak a névénynek.
A Vénusz légycsapoja kivaléan novekszik jol megvilagitott beltéri helyeken, olyan viragtartokban,
amelynek vizzel teli csészealja van, hogy a ndvény talaja nedves tudjon maradni.
Ha a novény nem tud elég legyet vagy egyéb rovart befogni, akkor magas nitrogéntartalmu tapot lehet
hasznalni.
A Vénusz légycsapodja remek novény gyerekeknek, csak arra kell odafigyelniiik, hogy ne aktivaljak tal
gyakran a ndvény rovardld csapdait, mert akkor egy id6 utan ezek mar nem fognak miikodni.

forras: https://kertinfo.com/furcsa-szokatlan-novenyek/
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Magkonyvtar a zold szemlélet jegyében

2023 augusztusatol egy 1j szolgaltatast készitiink eld, amelyet 2024. januar 1-t6] vezetiink be elsé
helyszinként a Dedk Ferenc Megyei ¢és Varosi Konyvtarban.

Intézménylink elkotelezédott a zold szemlélet mellett. Konyvtarunk stratégiai tervében is fontos
szerepet kapott a fenntarthatosag.

Célunk a helyi kozosségekre, a vonzaskorzet lakosaira alapozva a tajfajta novényvilag megorzése,
a magok adomanyozasanak és cseréjének segitése, az otthon termesztett haszon-, disznévény és a
hobbikertészkedési kedv erdsitése, a novénynevelés 1épéseinek tdmogatasa, valamint a kdzosségépités.

A magcserére épiilé konyvtari szolgaltatas a helyi, honos novényfajtak megbizhaté forrasbol
szarmazo készletét bocsatja a kdlesonzok rendelkezésére. Csak vegyszermentes, sajat kertbdl szarmazo
magokat gyljtiink (zoldség, fiiszer, gydogyndvény, virdgok, gylimolcs, gabona).

Kiszerelt csomagolasban kérjiik a magokat, kis tasakban vagy kis zacskoban — nagy magokbol 6 db
egy tasakba, kis magokbol kb. 20. Visszahozatalhoz a fajt, fajtat, a magfogas évét, helyét, ha ismert,
akkor a termesztési tapasztalatokrél par informaciot kériink mellékelni, ha lehetséges, akkor fotot
is a novényrol, viragjarol és termésérol.

MAGKONYVTAR INDUL
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A MAGOK FELAJANLOI HAVONTA AJANDEKSORSOLASON VESZNEK RESZT,
ES A SZERENCSES NYERTES 1 DB ZOLD AJANDEKCSOMAGOT NYER.

A MAGKONYVTAR FELTOLTESE 2023. AUGUSZTUS 1-JETOL INDUL.

A MAGOKAT TAGKONYVTARAINKBAN IS LEADHATOD.
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JOZSEF ATTILA VAROSI DEAK FERENC MEGYEI APACZAI CSERE JANOS
TAGKONYVTAR ES VAROSI KONYVTAR TAGKONYVTAR

EZ A PLAKAT/SZOROANYAG UJRAHASZNOSITOTT PAPIRRA LETT NYOMTATVA.



Bolygonk megmentdi (a novény és allatvilag védelmez6i): A krokodilvadasz: Steve Irwin

Stephen Robert Irwin 1962. februdr 22-én sziiletett az ausztral Victoria allamban, majd sziileivel a
queenslandi Beerwahba koltoztek, ahol 1970-ben megnyitottak a Beerwah Reptile Parkot. Steve ugy
nott fel, hogy szeretett minden vadon €16 allatot, kiilondsen a hiilloket. Hatévesen mar egy sajat, 4
méteres pitonja volt. Kilencéves koraban Steve bajbajutott krokodilokat segitett elkapni, €s a
gumicsonakba cipelni a vizbdl. Mindig volt egy rejtélyes hatodik érzéke, amikor a vadon €16 allatokrol
volt sz0, és egész életét ennek a készségének a csiszolasaval toltotte. 1980-ra a vadasparkot
Queenslandi hiilld- és allatparknak nevezték at. Ez volt Steve otthona, és a hely, amelyet a legjobban
szeretett. Itt szamtalan orat dolgozott, gondozta a vadon €16 allatokat és karbantartotta a teriiletet.
Ahogy Steve krokodilok iranti szeretete nétt, krokodil-befogasi és -kezelési technikakat fejlesztett ki,
amelyeket ma mar vilagszerte alkalmaznak.

Steve 1991. oktober 4-én vette 4t a park irdnyitasat. Két nappal késobb talalkozott Terri Raines
természettudossal, egy oda ellatogato turistaval, akivel 1992. junius 4-én hazasodtak 6ssze. Naszut
helyett a par egy vadon €16 allatokrdl sz6l6 dokumentumfilm forgatasaba kezdett, ami annyira sikeres
volt, hogy sorozat lett beldle, és megsziiletett a Krokodilvadasz. Steve és Terri faradhatatlanul
dolgoztak a vadaspark fejlesztésén €és bovitésén. 1998-ban atnevezték Australia Zoo-ra, igy a vilag
legjobb allatkertjérdl alkotott elképzelésiik megvalosult. Steve minden lehetdséget megbecsiilt, hogy
megossza a vadon €16 allatok iranti szeretetét gyermekeivel, Bindivel és Roberttel. Beléjiik oltotta,
hogy minden ¢él6lénnyel kedvesen kell banni. Steve hihetetleniil biiszke volt a gyerekeire, és gyakran
mondta, hogy ha valamiért emlékezni akarnak ra, akkor azt reméli, hogy jo apa volt.

Oroksége

2006. juliusaban Steve és Terri tizéves iizleti tervet dolgoztak ki szeretett allatkertjiik szamara.
Tragikus modon két honappal késébb Steve meghalt egy balesetben. Mivel a forgatas tobbletbevételt
hozott, Steve és Terri még korabban megallapodtak abban, hogy az 6sszes pénzt visszaforgatjak a
természetvédelembe. Megalapitottdk a vildgszinvonalil Australia Zoo Wildlife Korhazat, ahol tovabbra
is évente tobb mint 7000 dshonos ausztral allatot mentenek meg, meggyogyitjak, és szabadon engedik
Oket. Terri, Bindi és Robert és még sok millidan vilagszerte a néhai csaladfo erdfeszitései elott
tisztelegnek ma, €s csaladja biztositja, hogy az 6roksége tovabb éljen. Az Australia Zoo ma mar tobb
mint 700 hektaros tertileten miikodik, és tobb mint 500 alkalmazottat foglalkoztat, folytatva Steve
kiildetését.

Steve mindketté gyermeke 6rokolte az allatok szeretetét. Az alabbi videdban ez meg is mutatkozikl
https://www.youtube.com/watch?v=P8m-KThvtxA (angol nyelvii)
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Augusztusi szezonalis zoldségek és gyiimolesok:

Az augusztus honap a legtermékenyebb nyari honap, a legtobb zoldség és gyitimdlcs érik ilyenkor.

Ne hagyja ki most a nektarint, szedret, afonyat paradicsomot €s a paprikat!
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forras:
https://www.facebook.com/maradeknelkul/posts/pfbid0LBdA183By7rVRcFVPzVnaZRFujz7rWrrleRP8Hne TWvKkmhmWf
skeYD5ulDHJINfU2I
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Receptek:

Siilt kolbaszos lecso

Hozzavalok

3 nagy db voroshagyma (de tényleg nagy!)

1.5 kg paprika

1.8 kg paradicsom

40 dkg parasztkolbasz

1 kdzepes db hegyes erés paprika

s0 izlés szerint

1 ek sertészsir
Elkészités
A hagymat megpucoljuk, és vékony karikakra vagjuk. A paprikdk végét benyomjuk, és egy huzassal
megszabadulunk a csumatol, majd karikara vagjuk. A paradicsomot kockézzuk, a kolbaszt vékony
karikakra szeleteljiik.
A zsirt kiolvasztjuk, majd kis ldngon megsiitjiik rajta a kolbaszkarikakat. Ha kiizzadtdk a gyonyorii
paprikas sziniiket, és roppanosra siiltek, szlir6lapattal kiemeljiik oket.
Johet a hagyma - par percig kavargatjuk, mig kissé dsszeesik.
Uténa a paprika (a csipds is), 6k is csak addig, amig picit megfonnyadnak.
Utoljara a paradicsom, majd lefedve kb. 20-25 percig rotyogtatjuk, amig gyonyorii piros leve nem lesz.
Ha tgy gondoljuk, kész (mindenki mas puhasagot preferdl), s6zzuk, majd hozzaadjuk a siilt
kolbaszkarikékat.

forras: https://lwww.nosalty.hu/recept/sult-kolbaszos-lecso

Konyvtarosaink a Lecsonapon:
2023. augusztus 26-4n, szombaton Zalaegerszegen megrendezték a Landorhegyi Jotékonysagi

Lecsonapot. Konyvtarunk dolgozoi L'esokak néven vettek részt a rendezvényen:

https://www.facebook.com/dfmvk/posts/pfhid022xndQJLHfshoPKogCALv8cUtKtYxpmVbHA
ZbMAUd3fO8bcCILLizMwMtHKVZkvhTI
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Afonyais sajttorta Eméke konyhajabol

Hozzavalok:
75 g vaj (olvasztott)
175 g kekszmorzsa (teljes kidrlésii)
175 g afonya (vagy szeder, malna)
450 g krémsajt
150 g porcukor
1 teaskanal vanilia kivonat
4 db tojas

Elkészités:

A siit6t elomelegitjiik.

A tortaformat kibéleljiik siitOpapirral.

Megolvasztjuk a vajat, a daralt keksszel 6sszemorzsoljuk, és a tortaforma aljaba nyomkodjuk.
Szorjuk ra az afonyat.

Tegyiik keverdtalba a tojasokat, krémsajtot, cukrot, vanilia kivonatot, és keverjiik jo habosra.
Ontsiik az afonydra, és siissiik kb. 35-40 percig (vagy amig aranybarna nem lesz a teteje).
Hagyjuk hiilni, és szeleteljiik.

forras: https://www.nosalty.hu/recept/afonyas-sajttorta-emoke-konyhajabol

Jo munkdt és jo étvagyat az elkésziilt ételekhez!
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